
mITtWOch, DOnNeRStAG & FreITaG
17:00 – 22:00 Uhr

sasamstAG
12:00 – 22:00 Uhr

lunch Menu  11:30 – 14:30 Uhr

  MMeeNNuu



VVOORRSSPPEEIISSEENN
Bruschetta Pazzo A

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..  .  .  .  .  .  .  .  .           7,9
Ganzes Pizzabrot, gebacken mit Rosmarin, Salzflocken und Oregano. 
Getopped mit Cherrytomaten, Knoblauch, Olivenöl und Basilikum.

Arancino classico A, C, G

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    .  .  .  .  .  .  .  .  .          6,9
Arancino mit Safranrisotto, gefüllt mit Scamorza (geräuchtertem Mozzarella).
Garniert mit Salzflocken und Petersilie. Serviert mit Parmesancreme.

Arancino all'ossobuco A, C, G

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        7,9
Arancino mit Safranrisotto, gefüllt mit gezupftem Ossobuco vom Rind. 
Garniert mit Salzflocken und Petersilie. Serviert mit Parmesancreme und Gremolata. 

SPEISEN



PPIIZZZZEENN
MARINARA A

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .        11,9
San Marzano Tomatensugo, Knoblauch, Oregano, Basilikum, Olivenöl

 mit Oliven und Anchovis D  +3   mit Stracciatella G  +2

MARGHERITA A, G

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                .  .  .  .  .  .         12,9
San Marzano Tomatensugo, Parmesan, Fior di Latte, Basilikum 

 VEGAN H  +1,5

RAFFINATA A, G

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    .  .  .  .  .  .         15,9
Parmesancreme, Fior di Latte, frisches Tomatenkompott, Parmesanhobel, Basililkum

 VEGAN H  +1,5

PERA ZOLA A, G, H

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    .  .  .  .  .  .         15,9
Fior di Latte, Parmesan, Gorgonzola, Birne, geröstete Walnüsse, Honig, Basilikum

SALAMI SPEZIAL 2, 3, A, G

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    .  .  .  .  .  .         15,9
San Marzano Tomatensugo, Parmesan, Fior di Latte, Pepperonisalami, Stracciatella (Herz der Burrata),
gepickelte rote Zwiebeln, Hot Honey, Basilikum

 TAUSCHE Salami mit Sucuk  +0,0   Vegetarisch 1  +0,5   VEGAN H  +1,5  

SPEISEN



PPIIZZZZEENN
TONNO CIPOLLA A, G, D, H

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..  .  .  .  .  .         17,9
San Marzano Tomatensugo, Fior di Latte, Parmesan, Thunfisch, rote Zwiebeln,
Bonitoflocken (japanische Thunfischflocken), Basilikumpesto, Basilikum

 Vegetarisch 1  +0,5   VEGAN H  +1,5

Salsiccia Friarelli A, G

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..  .  .  .  .  .         17,9
Parmesancreme, Fior di Latte, Parmesan, kalabresische Fenchelsalsiccia, Friarelli (italienischer Stängelkohl) 

Nduja Stracciatella A, G

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..  .  .  .  .  .         17,9
San Marzano Tomatensugo, Parmesan, rote Zwiebeln, Nduja (scharfe kalabresische Streichwurst),
Stracciatella (Herz der Burrata), Basilikum 

NNAACCHHSSPPEEIISSEE
PAZZO Schokomousse C, G, H

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             7,9
Schokomousse mit gerösteten Haselnüssen, Salzflocken und Olivenöl

Affogato G, 9

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                                7,9
Doppel, serviert mit Vanilleeis von Glacë

eXTRaS
Szechuan-Chiliöl / Bärlauchöl  FREE

gepickelte rote Zwiebeln  +1 
 Stracciatella / Salami / Salsiccia / Nduja  +2

SPEISEN



WWEEIINNEE
Weingut Würtzberg  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               0,1 L  4,9. 0,75 L  29,9
Cremant, 2025

Peter Lauer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                        0,2 L  7,9. 0,75 L  27,9
Alkoholfreier Sekt, 2025

LINUS WAGNER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                   0,2 L  6,9. 0,75 L  24,9
Weissburgunder, trocken, 2025

LOERSCH  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                   0,2 L  7,9. 0,75 L  27,9
Glimmerschiefer Riesling, feinherb, 2025

Peter Lauer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                     0,2 L  11,9. 0,75 L  41,9
Schonfels Kabinett No. 111, 2025

Weingut SEEGER  (Rot)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     0,2 L  11,9. 0,75 L  41,9
Anna Cuvée (Spätburgunder, Blaufränkisch, Merlot und Syrah), 2023

PPAAZZZZOO--WWEEIINNEE
BIANCO  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .     0,2 L  5,9. 0,75 L  21,9
Cuvée, Riesling & Weissburgunder, trocken, 2025

ROSé  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                             0,2 L  5,9. 0,75 L  21,9
Rosé, feinherb, 2025

ROSSO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                        0,2 L  8,9. 0,75 L  31,9
Saint Laurent, trocken, 2022

GETR NKE



CCOOCCKKTTAAIILLSS
Espresso Martini 9

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                           8,9
Absolut Vodka Kahlua, Espresso

Aperol Spritz 1, 10, I

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                  7,9
Sekt, Aperol, Sprudel, Orange

Aperol SOUR 1, 10, C

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    8,9
Aperol, Orangensaft, Zucker, Aquafaba

PAZZO Spritz I

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                        8,9
Primitivo, Spicy Ginger, Zitrone, Olivenöl

PAZZO SOUR C

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                            9,9
Vanille Vodka, 43er, Vanillesirup, Zucker, Aquafaba

EESSPPRREESSSSOO
Espresso 9

  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .     2,5
DOPPIO 9

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                                         3,5

GETR NKE



ZZUUSSAATTZZSSTTOOFFFFEE
&&  AALLLLEERRGGEENNEE

Zusatzstoffe
1	 mit Farbstoff
2	 mit Konservierungsstoff
3	 mit Antioxidationsmittel
4	 mit Geschmacksverstärker
5	 geschwefelt
6	 geschwärzt
7	 mit Phosphat
8	 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)
9	 koffeinhaltig
10	 chininhaltig
11	 mit Süßungsmittel
13	 gewachst

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte ans Personal wenden.

ALLERGENE
a	 Glutenhaltiges Getreide
b	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c	 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d	 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f	 Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g	 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h	 Schalenfrüchte
i	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l	 Schwefeldioxid und Sulphite
m	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n	 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

INFOS


